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PANINI DI PESCE  (non modificabii)
MIZZICA | 15,00 €

(pan pinsa, cotoletta di spada™, scamorza
affumicata,

melanzana grigliata, pesto di basilico, rucola)
1-2-3-4-6-7-8-10-1-14

T1P. | 400 €

(focaccia - tonno™ in porchetta - datterini
confit - cipolla croccante - alghe wakame™ -

maionese all'arancia e soia)
1-3-4-6-10-1I

COMBO 114,00 €

(laugen™ - baccala™ mantecato - radicchio
stufato in

agrodolce - composta di cipolle - pinoli -
chips di

prosciutto crudo - maionese allarancia e soia)
1-3-4-6-7-10

GIRAMONDO | 4,00 €

(bagel™ - spuma di robiola e soia - tataki di
tonno™ in crosta di semi di papavero - cipolla

rossa marinata - scarola - maionese al wasabi)
1-3-4-6-7-10-1

FIGHETTO | 14,00 €

(bun ai cereali - gamberi™* al vapore - olio al
limone - burrata - dressing al passion fruit -

mandorle - spinacini - maionese allo zenzero)
1-2-3-7-8-10

ADRIATICO | 13,00 €

(ciabatta quadrata™ - stracchino - alici
marinate - cipolla croccante - bottarga di
muggine - misticanza - ketchup di peperoni

arrostiti)
1-4-7

POLPORTO | 14,00 €

(bun ai cereali e nero di seppia - ricotta
vaccina aromatizzata allarancia - polpo™ in
doppia cottura - crumble di olive - cavolo
cappuccio marinato - maionese alla paprika

affumicata)
1-3-4-7-10-14

FUORIMENU | 12,00 - 16,00 €

(consultare la lavagna)

PANINI DI CARNE
HAMBURGER | 8,50 €

(bun - hamburger” di bovino artigianale 140 gr. -
cipolla alla piastra” - pomodoro - iceberg - ketchup -

maionese)
1-3-7-10

CHEESEBURGER | 9,50 €

(bun - hamburger” di bovino artigianale 140 gr. -
cipolla alla piastra” - pecorino - cheddar - pomodoro

- iceberg - ketchup - maionese)
1-3-7-10

ORIGINAL | 10,00 €

(bun - hamburger” di bovino artigianale 140 gr.
- cipolla rossa - pecorino - cheddar - cetriolini in

agrodolce - iceberg - senape - ketchup)
1-3-7-10

B.B.O. | 10O €

(bun - hamburger” di bovino artigianale 140 gr. -
cipolla alla piastra” - pecorino - cheddar - bacon -
salsa barbeque - pomodoro - iceberg - ketchup -

maionese)
1-3-7-10

Doppia carne | + 3,00 €
HOT DOG | 7,00 €

(wurstel di puro suino - ketchup - maionese)
1-3-10

VEGANO | 8,00 €

(pane ai cereali vegano - burger artigianale” di ceci

e verdure - pomodoro - iceberg - maionese

vegana)
1-6

Pane senza glutine® | +3,00 €

potrebbe essere contaminato da altri alimenti
contenenti glutine

LO PUOI SOSTITUIRE IN TUTTI 1 PANINI PRESENTI IN
MENU

PIADINA ARTIGIANALE

(di nostra produzione)

Farina di grano tenero tipo | da selezione
di grani del'Emilia Romagna
Acqua - Strutto - Sale - Agente lievitante

VUOTA | 150 €

UN INGREDIENTE | 5,50 €
DUE INGREDIENTI | 6,50 €
TRE INGREDIENTI | 7.50 €
QUATTRO O PIU INGREDIENTI
9.00€

PUOI FARCIRE LA PIADINA A TUO
e PIACIMENTO SCEGLIENDO TRA GLI
~— INGREDIENTI INDICATI

SALSICCIA PROD.PROPRIA"
PORCHETTA NAZIONALE
PROSCIUTTO COTTO
PROSCIUTTO CRUDO NAZIONALE
BACON

PECORINO

MOZZARELLA
STRACCHINO

CHEDDAR

POMODORO

RUCOLA

INSALATA

ERBA RIPASSATA™
MELANZANE GRIGLIATE
ZUCCHINE GRIGLIATE
PEPERONI GRIGLIATI
CIPOLLA ALLA PIASTRA"
POMODORI GRATINATI"

PIADINE DI PESCE
UMAMI | 15,00 €

(carpaccio di tonno™, spinacini al limone,
crema di feta, fiori di zucca pastellati™

pinoli, salsa teryaki)
1-2-3-4-6-7-8-12-14

A_SUD | 15,00 €

(polpo™ in doppia cottura - stracciatella di
burrata - friarieli™ saltati - cipolla in

agrodolce - salsa "Sapido”)
1-2-3-4-7-10-14

BACARA | 13,00 €

(baccala™ mantecato - pomodori arrostiti alle
erbe selvatiche - cipolla rossa - pinoli -

pesto di cavolo)
1-4-8

SCOTTADITO | 13.00 €

(sardoncini** scottadito - misticanza -
datterini - cipolla rossa marinata - olio al

limone)
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PIATTI DEL GIORNO

(consultare la lavagna)

FRITTI
FRITTO DI PESCE | 16,00 €

(calamari™ - gamberi™ - carote” - zucchine”)
1-2-3-7-14

ARANCINO MARINO™ | 5,00 €

(riso carnaroli - mozzarella fiordilatte - pesce

secondo pescato)
1-2-3-4-7-14

PIADINOTTI DI MARE" | 10,00 €

(3 mini panzerotti prod. propria di piada fritta

ripieni di baccala™ e patate)
1-3-4-7

OLIVE ASCOLANE DI PESCE™
8.00 €

1-2-3-4-6-7-10-14

PATATINE FRITTE™ | 5,00 €

(I busta di ketchup - 1 busta di maionese
comprese)

SALSE | 20 cent. cad.
AL FORNO
SPIEDINI (3 pz) | 15,00 €

(calamari**/gamberi**serviti con misticanza e

datterini)
1-2-3-7-14

BEVANDE

ACQUA 05 litro | 150 €
ACQUA llitro 2,50 €
BIBITE LATTINA 0.33 ¢l | 3.00 €

ALLA SPINA

piccola media caraffa
02l 0.4 cl I litro
COCA COLA

3.00 € 450 € 10,00 €
BIRRA PILS "BAYREUTHER"

4,00€ 550 € 100 €
BIRRA BLANCHE "BIRRA DEL BORGO"
450 € 6,50 € 13,00 €
BIRRE IN BOTTIGLIA

PILS FLOTZINGER 033 cl | 4,50 €
ROSSA FORST 0.33 cl | 450 €

IPA GOOSE 033 cl | 500 €

HELL BAYREUTHER 0.50 cl | 5,00 €

VIN] calice bottiglia caraffa

I litro

VERONESINO
(frizzantino - aperol - arancia)

500 < 18,00 €
"SPINARELLO" FRIZZANTE

4,00 € 10,00 €
"RETEMURA" PECORINO BIO
LA CANA

550 € 2300 €
"LE GIUNCARE" VERDICCHIO RISERVA
TERRE MONTESCHIAVO

6,00 € 25,00 €
"CAMPODARCHI" BIANCHELLO DEL
METAURO DOC SUPERIORE
TERRACRUDA

5,50 € 2100 €
"JAJA” PASSERINA
FONTEZOPPA

5.00 € 18,00 €
"A POIS” MARCHE ROSATO
FONTEZOPPA

6.00 € 2300 €
"SANTUS” FRANCIACORTA BRUT
SANTUS

8,00 € 35,00 €
“600UNO” TRENTO DOC DOSAGGIO ZERO
CONCILIO

700 € 30.00 €
“I905" OLTREPO PAVESE PINOT NERO BRUT
LA VERSA

6,00 € 2400 €

DIGESTIVIE AMARI | 4,00 - 6,00 €
CAFFE | 150 €
CAFFE CORRETTO | 2,00 €

ALLERGENI

LCEREALI contenenti glutine come grano, segale. orzo, avena, farro, kamut e i loro ceppi
derivati e prodotti derivati

2. CROSTACEI e prodotti a base di crostacei

3. UOVA e prodotti a base diuova

4.PESCE e prodotti a base di pesce

5. ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

6. SOIA e prodotti a base di soia

7.LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8. FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9. SEDANO e prodotti a base di sedano

10. SENAPE e prodotti a base di sedano

Il. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITIin concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di anidride solforosa totale

13. LUPINI e prodotti a base di lupini

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

“Ingredienti freschi. abbattuti per la corretta conservazione degli stessi nel rispetto delle
norme vigenti e successivamente decongelati.

“Ingredienti surgelati e successivamente decongelati

“*Potrebbe essere prodotto surgelato in mancanza di reperiblita di prodotto fresco.

PIATTI DEL GIORNO ALLA LAVAGNA
NON SI EFFETTUA SERVIZIO AL TAVOLO
NON SI EFFETTUA CONSEGNA A DOMICILIO

NON SI ACCETTANO PRENOTAZIONI PER 1
TAVOLI



b
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FISH BURGERS

MIZZICA | 15,00 €

(pan pinsa, swordfish cutlet™, smoked
scamorza cheese, griled eggplant, basil

pesto, arugula)
1-2-3-4-6-7-8-10-1I-14

T.1LP. 114,00 €

(focaccia - tuna™ in own prod. porchetta -
date confit - crispy onion - wakame

seaweed"- orange and soy mayo)
1-3-4-6-10-1I

COMBO 114,00 €

(laugen™ - codfish™ mantecato - stewed
sweet and sour radicchio - onion compote -
pine nuts - ham chips - orange

and soy mayonnaise)bagel bread™ - whipped
robiola cheese with soy souce - tuna tataki™

- pickled red onion - escarole - wasabi mayo)
1-3-4-6-7-10

GIRAMONDO | 14,00 €

(bagel bread - whipped robiola cheese with
soy sauce - tuna tataki™ - pickled red onion -

scarola - wasabi mayo)
1-3-4-6-7-10-1

FIGHETTO | 14,00 €

(cereal bun - steamed prawns"™ - lemon oil -
burrata cheese - passion fruit dressing -

almonds - fresh baby spinach - ginger mayo)
1-2-3-7-8-10

ADRIATICO | 13.00 €

(ciabatta bread™ - stracchino cheese -
pickled anchovies - crispy onion - bottarga -

iceberg - roasted bell peppers - ketchup)
1-4-7

POLPORTO | 14,00 €

(squid ink cereal bun™ - ricotta cheese with
orange oil - grilled octopus™ - black olives
crumble - marinted red cabbage - smoked
paprika mayo)
1-3-4-7-10-14

MEAT BURGER
HAMBURGER | 8,50 €

(burger bun - 140 gr. home made beef burger”
- roasted onion” - tomato - iceberg - ketchup
- mayo)
1-3-7-10

CHEESEBURGER | 9.50 €

(burger bun - 140 gr. home made beef burger
- roasted onion” - pecorino cheese - cheddar

- tomato - iceberg - ketchup - mayo)
1-3-7-10

ORIGINAL | 10,00 €

(burger bun - 140 gr. home made beef burger”
- red onion - pecorino cheese - cheddar -
sweet and sour pickles - iceberg - mustard -

ketchup)
1-3-7-10

BB.Q. | 100 €

(burger bun - 140 gr. home made beef burger”
- roasted onion” - pecorino cheese - cheddar
- bacon - barbeque sauce - tomato - iceberg
- ketchup - mayo)

1-3-7-10

Extra meat | + 3,00 €
HOT DOG | 7,00 £

(hot dog bun - wurstel - ketchup - mayo)
1-3-10

VEGAN | 8.00 €

(vegan cereal bread - chickpeas and

vegetables burger - tomato - iceberg -

vegan mayo)
1-6

Gluten free bread” | +3,00 €

AVAILABLE FOR ALL SANDWICHES

HOMEMADE PIADINA

PLAIN | 150 €

ONE CHOICE | 550 €
TWO CHOICE | 6,50 €
THREE CHOICE | 7.50 €
FOUR OR MORE CHOICE
9,00€

. » CHOOSE FROM OPTIONS BELOW

m—

HOMEMADE SAUSAGE"
PORCHETTA

BACKED HAM

HAM

BACON

PECORINO CHEESE 7
MOZZARELLA CHEESE 7

STRACCHINO CHEESE 7
CHEDDAR

TOMATO 7

ROCKET SALAD
GREEN SALAD
SPINACH™

GRILLED EGGPLANTS
GRILLED ZUCCHINI
GRILLED BELL PEPPERS"
ROASTED ONION
GRATIN TOMATOES" +3-7

PIADINA WITH FISH SELECTION

UMAMI 115,00 €

(tuna carpaccio™, lemon spinach, feta cream,
battered squash blossoms™, pine nuts,

teryaki sauce)
1-3-4-7-10-12-14

A_SUD | 14,00 €

(double-cooked octopus™ - stracciatella di
burrata cheese - sauteed friariell”™ - sweet

and sour onion - “Sapido” sauce)
1-2-3-4-7-10-14

BACARA | 13,00 €

(whipped codfish™ - roasted tomatoes with
wild herbs - red onion - pine nuts - cabbage

pesto)
1-4-8

SCOTTADITO | 13.00 €

(scottadito sardines™ - misticanza salad -

dates - marinated red onion lilemon oil)
-4

DAILY DISHES

(check on the black board)

SNACKS
FRIED FISH | 16,00 €

(squids™ - prawns™ - carrots” - zucchini’)
1-2-7-12-14

FISH PATTIES (8 pc.) | 1,00

(second fish on marinated sauce and tzatziki)
1-2-3-7-10-14

ARANCINO MARINO™ | 5,00 €

(carnaroli rice - mozzarella cheese - fresh fish)
1-2-3-4-7-14

PIADINOTTI DI MARE" | 10,00 €

(stuffed homemade fried piadina with

codfish™ and potatoes)
1-3-4-7

DEEP FRIED ASCOLANA
OLIVES WITH FISH (10
pieces)” | 8,00 €

1-2-3-4-6-7-10-14

FRENCH FRIES™ | 5,00 €

(Ikketchup - I mayo included)

KETCHUP & MAYO | 20 cent.

FROM THE OVEN

SKEWERS (3 pc) | 14,00 €

(squid™/ prawns™served with mix salad and

tomatoes)
1-2-3-7-14

DESSERT (check on the black board)

[DININS

WATER 0.5 liter | 1,50 €
WATER lliter | 250 €
SOFT DRINKS 0.33 ¢l | 3,00 €

ALLA SPINA gual  medium iter

COCA COLA
3.00 € 450 € 10,00 €

PILS BEER ‘BAYREUTHER"
4,00€ 5,50 € 1100 €

BLANCHE BEER "BIRRA DEL BORGO"
450 € 650 € 13.00 €

BOTTLED BEER

PILS FLOTZINGER 033 cl | 450 €
ROSSA FORST 0,33 cl | 450 €

IPA GOOSE 033 cl | 500 €

HELL BAYREUTHER 0,50 cl | 5,00 €

WINES glass bottle | liter
VERONESINO
(sparkling wine - aperol - orange)

500 < 18,00 €
"SPINARELLO" SPARKLING

4,00 € 10,00 €
"RETEMURA" PECORINO BIO
LA CANA

5,50 € 23,00 €
“LE GIUNCARE" VERDICCHIO RISERVA
TERRE MONTESCHIAVO

6,00 € 25,00 €
"CAMPODARCHI" BIANCHELLO DEL
METAURO DOC SUPERIORE
TERRACRUDA

5,50 € 2100 €
“JAJA” PASSERINA
FONTEZOPPA

5,00 € 18.00 €
“A POIS” MARCHE ROSATO
FONTEZOPPA

6,00 € 23,00 €
"SANTUS” FRANCIACORTA BRUT
SANTUS

800 € 3500 €

"600UNO” TRENTO DOC DOSAGGIO ZERO
CONCILIO
7.00 € 30.00 €

BITTERS (amaro) | 4,00 - 6,00 €
ESPRESSO | 1,50 €
SPIKED COFFEE | 2,00 €

CEREALS containing gluten, namely: wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye,
barley, oats or their hybrised strains, and products thereof

2. CRUSTACEANS and products thereof

3. EGGS and products thereof

4. FISH and products thereof

5. PEANUTS and products thereof

6. SOYBEANS and products thereof

7.MILK and products thereof

8.NUTS NAMELY almonds, azelnuts, brazil nuts, pistachio nuts, macadamiaor queensland
nuts and produtcs thereof

9. CELERY and products thereof

10. MUSTARD and products thereof

1. SESAME SEEDS and products thereof

12. SULPHUR DIOXIDE AND SULOHITES > 10 mg/kg or 10 mg/liter

13. LUPIN and products thereof

14. MOLLUSCS and products thereof

“Fresh ingredients, frozen for their correct conservation and in compliance with
regulations, subsequently defrosted.

““Fresh ingredients than defrosted

““Frozen product in case of lack of availability of fresh product

SPECIALS OF THE DAY ON THE
BLACK BOARD

NO TABLE SERVICE
NO HOME DELIVERY
NO RESERVATIONS



